Załącznik nr 1 do SIWZ

na dostawy artykułów spożywczych przeznaczonych do przygotowania żywienia zbiorowego w Bursie Szkolnej w Ełku przy ul. Sikorskiego 7A
Nasz znak: BS.D.2401-12/2020
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY
	CZĘŚĆ 1 - ARTYKUŁY OGÓLNOSPOŻYWCZE


	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Planowana ilość art. do zakupu w 2020r.
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto ogółem (zł)
	Stawka VAT

(%)
	Wartość VAT (zł)
	Wartość ogółem brutto (zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Cukier
	kg
	1145
	
	
	
	
	

	2
	Cukier waniliowy – 32g
	szt.
	225
	
	
	
	
	

	3
	Cukier puder – 400 g
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	4
	Cynamon 
	szt.
	73
	
	
	
	
	

	5
	Czekolada 100g.
	szt.
	940
	
	
	
	
	

	6
	Degusta 1kg
	szt.
	15
	
	
	
	
	

	7
	Delikt do drobiu 600g
	szt.
	5
	
	
	
	
	

	8
	Delikt do mięsa 600g
	szt.
	5
	
	
	
	
	

	9
	Wafelek góralek50g
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	10
	Dżem 280g *
	szt.
	3180
	
	
	
	
	

	11
	Herbata – 100g.
	szt.
	780
	
	
	
	
	

	12
	Herbata expressowa  100 szt.
	szt.
	7
	
	
	
	
	

	13
	Herbata expressowa 25szt.
	szt.
	7
	
	
	
	
	

	14
	Kakao 100g.
	szt.
	87
	
	
	
	
	

	15
	Kasza manna – 1kg
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	16
	Kasza jęczmienna 1kg
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	17
	Kawa naturalna250g
	szt.
	2
	
	
	
	
	

	18
	Kawa rozpuszczalna 200g
	szt.
	16
	
	
	
	
	

	19
	Kawa mielona 500g
	szt.
	5
	
	
	
	
	

	20
	Ketchup 500g 2*
	szt.
	640
	
	
	
	
	

	21
	Koncentrat pomidorowy -0,8puszka2 *
	szt.
	480
	
	
	
	
	

	22
	Oregano 10g
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	23
	Kwasek cytrynowy
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	24
	Liść laurowy
	szt.
	185
	
	
	
	
	

	25
	Makaron 500g3*
	szt.
	670
	
	
	
	
	

	26
	Majeranek
	szt.
	54
	
	
	
	
	

	27
	Mąka 1kg tortowa
	szt.
	915
	
	
	
	
	

	28
	Mąka ziemniaczana 1kg
	szt.
	54
	
	
	
	
	

	29
	Makaron 400g3.*spaghetti
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	30
	Musztarda 900g.
	szt.
	21
	
	
	
	
	

	31
	Musztarda 180g.
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	32
	Bazylia
	szt.
	56
	
	
	
	
	

	33
	Ocet 0,5l.
	szt.
	43
	
	
	
	
	

	34
	Olej rzepakowy 1 l
	szt.
	1505
	
	
	
	
	

	35
	Papryka ostra
	szt.
	28
	
	
	
	
	

	36
	Pieprz naturalny 20g
	szt.
	450
	
	
	
	
	

	37
	Pieprz ziołowy 20g
	szt.
	730
	
	
	
	
	

	38
	Płatki na mleko 0,5kg
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	39
	Płatki na mleko 250g czekoladowe
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	40
	Płatki kukurydziane 1kg
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	41
	Płatki ryżowe 400g
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	42
	Płatki jęczmienne 500g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	43
	Płatki owsiane górskie 500g
	szt.
	124
	
	
	
	
	

	44
	Przyprawa w płynie 1litr
	szt.
	12
	
	
	
	
	

	45
	Wafelek Grzesiek 36g
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	46
	Ryż 1kg
	szt.
	580
	
	
	
	
	

	47
	Sos boloński 43g
	szt.
	508
	
	
	
	
	

	49
	Przyprawa cary
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	50
	Tymianek
	szt.
	64
	
	
	
	
	

	51
	Sól 1kg.
	szt.
	510
	
	
	
	
	

	52
	Sos sałatkowy 700g
	szt.
	12
	
	
	
	
	

	53
	Kasza pęczak 1kg
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	54
	Ziele angielskie 15g
	szt.
	165
	
	
	
	
	

	RAZEM CZĘŚĆ 1
	
	X
	
	

	Uwagi do części 1
	1* - Dżem powinien zawierać 100% owoców bez dodatku cukru

2* - Koncentrat pomidorowy i keczup  kiedy zużyto nie mniej niż 120g pomidorów do przygotowania 100g produktu

3* - Makaron tylko pełnoziarnisty



	CZĘŚĆ 2 – MIĘSO, WĘDLINY I DRÓB



	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Planowana ilość art. do zakupu w 2020r.
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto ogółem (zł)
	Stawka VAT

(%)
	Wartość VAT (zł)
	Wartość ogółem brutto (zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Berlinetki parówki
	kg
	757
	
	
	
	
	

	2. 
	Baleron
	kg
	20
	
	
	
	
	

	3. 
	Boczek duński
	kg
	20
	
	
	
	
	

	4. 
	Boczek surowy
	kg
	60
	
	
	
	
	

	5. 
	Pierś wędzona
	kg
	90
	
	
	
	
	

	6. 
	Kiełbasa morlińska
	kg
	10
	
	
	
	
	

	7. 
	Filet z kurczaka surowy
	kg
	780
	
	
	
	
	

	8. 
	Filet z indyka faszerowany
	kg
	40
	
	
	
	
	

	9. 
	Golonka prasowana
	kg
	15
	
	
	
	
	

	10. 
	Mięso wołowe
	kg
	60
	
	
	
	
	

	11. 
	Kiełbasa bukowa
	kg
	5
	
	
	
	
	

	12. 
	Mortadela
	kg
	314
	
	
	
	
	

	13. 
	Karkówka bez kości
	kg
	280
	
	
	
	
	

	14. 
	Kiełbasa cytrynowa
	kg
	70
	
	
	
	
	

	15. 
	Kiełbasa kanapkowa
	kg
	40
	
	
	
	
	

	16. 
	Kiełbasa krakowska parzona
	kg
	35
	
	
	
	
	

	17. 
	Kiełbasa litewska
	kg
	10
	
	
	
	
	

	18. 
	Kiełbasa dobra
	kg
	10
	
	
	
	
	

	19. 
	Kiełbasa mazurska
	kg
	10
	
	
	
	
	

	20. 
	Kiełbasa piwna
	kg
	10
	
	
	
	
	

	21. 
	Kiełbasa podwawelska
	kg
	380
	
	
	
	
	

	22. 
	Kiełbasa żywiecka wieprzowa
	kg
	120
	
	
	
	
	

	23. 
	Kiełbasa parówkowa
	kg
	98
	
	
	
	
	

	24. 
	Kiełbasa śniadaniowa drobiowa
	kg
	10
	
	
	
	
	

	25. 
	Kiełbasa sucha
	kg
	90
	
	
	
	
	

	26. 
	Kiełbasa szynkowa
	kg
	237
	
	
	
	
	

	27. 
	Kiełbasa toruńska
	kg
	25
	
	
	
	
	

	28. 
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	55
	
	
	
	
	

	29. 
	Kiełbasa zywiecka drobiowa
	kg
	210
	
	
	
	
	

	30. 
	Kości karkowe
	kg
	780
	
	
	
	
	

	31. 
	Kości schabowe
	kg
	20
	
	
	
	
	

	32. 
	Kiełbasa Łysiecka
	kg
	88
	
	
	
	
	

	33. 
	Kurczak świeży
	kg
	1076
	
	
	
	
	

	34. 
	Łopatka bez kości
	kg
	2420
	
	
	
	
	

	35. 
	Lunchom królewski
	kg
	176
	
	
	
	
	

	36. 
	Mięso garmażeryjne 420g
	szt.
	640
	
	
	
	
	

	37. 
	Golonka bez kości i skóry
	kg
	20
	
	
	
	
	

	38. 
	Filet z indyka surowy
	kg
	100
	
	
	
	
	

	39. 
	Kiełbasa krotoszyńska
	kg
	130
	
	
	
	
	

	40. 
	Udo z kurczaka
	kg
	100
	
	
	
	
	

	41. 
	Ogonówka wieprzowa
	kg
	45
	
	
	
	
	

	42. 
	Polędwiczka wieprzowa
	kg
	100
	
	
	
	
	

	43. 
	Ozory wieprzowe
	kg
	100
	
	
	
	
	

	44. 
	Serdelki drobiowe
	kg
	180
	
	
	
	
	

	45. 
	Pasztet 135g. drobiowy
	kg
	540
	
	
	
	
	

	46. 
	Pasztet drobiowy
	kg
	360
	
	
	
	
	

	47. 
	Pieczeń schabowa
	kg
	9
	
	
	
	
	

	48. 
	Pierś miodowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	49. 
	Pieczeń rzymska
	kg
	50
	
	
	
	
	

	50. 
	Podgardle wędzone
	kg
	260
	
	
	
	
	

	51. 
	Polędwica drobiowa
	kg
	120
	
	
	
	
	

	52. 
	Polędwica miodowa
	kg
	55
	
	
	
	
	

	53. 
	Polędwica sopocka
	kg
	382
	
	
	
	
	

	54. 
	Polędwica z warzywami
	kg
	10
	
	
	
	
	

	55. 
	Polędwiczka wieprzowa surowa
	kg
	15
	
	
	
	
	

	56. 
	Przysmak wojskowy
	kg
	56
	
	
	
	
	

	57. 
	Porcje rosołowe
	kg
	50
	
	
	
	
	

	58. 
	Schab bez kości
	kg
	1155
	
	
	
	
	

	59. 
	Schab krotoszyński
	kg
	90
	
	
	
	
	

	60. 
	Schab w posypce
	kg
	20
	
	
	
	
	

	61. 
	Schab ze wsi
	kg
	45
	
	
	
	
	

	62. 
	Podudzie z kurczaka
	kg
	60
	
	
	
	
	

	63. 
	Słonina
	kg
	25
	
	
	
	
	

	64. 
	Szynka gotowana wieprzowa
	kg
	5
	
	
	
	
	

	65. 
	Szynka konserwowa
	kg
	215
	
	
	
	
	

	66. 
	Szynka surowa
	kg
	60
	
	
	
	
	

	67. 
	Szynka alpejska
	kg
	24
	
	
	
	
	

	68. 
	Szynka chłopska
	kg
	114
	
	
	
	
	

	69. 
	Szynka krucha
	kg
	5
	
	
	
	
	

	70. 
	Szynka szefa
	kg
	135
	
	
	
	
	

	71. 
	Szynka laurowa
	kg
	10
	
	
	
	
	

	72. 
	Szynka mamut
	kg
	30
	
	
	
	
	

	73. 
	Szynka bankietowa
	kg
	318
	
	
	
	
	

	74. 
	Szynka biała
	kg
	30
	
	
	
	
	

	75. 
	Szynka bohuna
	kg
	40
	
	
	
	
	

	76. 
	Szynka z izby
	kg
	5
	
	
	
	
	

	77. 
	Szynka plaster miodu
	kg
	5
	
	
	
	
	

	78. 
	Szynka płaska
	kg
	5
	
	
	
	
	

	79. 
	Szynka z wędzarni
	kg
	190
	
	
	
	
	

	80. 
	Szynka wojskowa konserwowa
	kg
	71
	
	
	
	
	

	81. 
	Kiełbasa śląska
	kg
	20
	
	
	
	
	

	82. 
	Ćwiartka z kurczaka
	kg
	1700
	
	
	
	
	

	83. 
	Udziec z indyka
	kg
	50
	
	
	
	
	

	84. 
	Pierś parzona z kury
	kg
	20
	
	
	
	
	

	85. 
	Wędzonka farmerska
	kg
	20
	
	
	
	
	

	86. 
	Polędwica kanadyjska
	kg
	40
	
	
	
	
	

	87. 
	Żeberka surowe paski
	kg
	80
	
	
	
	
	

	RAZEM CZĘŚĆ 2
	
	X
	
	

	Uwagi do części 2
	Wędliny powinny zawierać minimum 70% mięsa w 100g.produktu o niskiej zawartości tłuszczu i soli.

	CZĘŚĆ 3 - NABIAŁ


	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Planowana ilość art. do zakupu w 2020r.
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto ogółem (zł)
	Stawka VAT

(%)
	Wartość VAT (zł)
	Wartość ogółem brutto (zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Galaretka 175g
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	2. 
	Jogurt 115g
	szt.
	5534
	
	
	
	
	

	3. 
	Masło extra
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	4. 
	Jogurt 150g
	szt.
	3474
	
	
	
	
	

	5. 
	Margaryna zwykła 250g
	szt.
	1114
	
	
	
	
	

	6. 
	Deser Korona 175g
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	7. 
	Mixełko 200g
	szt.
	8448
	
	
	
	
	

	8. 
	Mleko 2% 1litr
	szt.
	7502
	
	
	
	
	

	9. 
	Deser-puding 4x125g
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	10. 
	Ser edamski 
	kg
	214
	
	
	
	
	

	11. 
	Ser gouda 
	kg
	460
	
	
	
	
	

	12. 
	Serek homogenizowany 140g
	szt.
	1188
	
	
	
	
	

	13. 
	Ser żółty kamedulski
	kg
	40
	
	
	
	
	

	14. 
	Ser podlaski 
	kg
	315
	
	
	
	
	

	15. 
	Ser salami 
	kg
	780
	
	
	
	
	

	16. 
	Serek topiony plastry 130g
	szt.
	360
	
	
	
	
	

	17. 
	Serek topiony krążek  200
	szt.
	550
	
	
	
	
	

	18. 
	Jogurt typu greckiego  350g
	szt.
	1187
	
	
	
	
	

	19. 
	Mleko 3,8% 1l.
	szt.
	633
	
	
	
	
	

	20. 
	Twaróg półtłusty 250g
	szt.
	4498
	
	
	
	
	

	21. 
	Twaróg chudy 250g.
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	22. 
	Woda n/g 0,5l
	szt.
	2704
	
	
	
	
	

	23. 
	Woda n/g 1,5 l
	szt.
	132
	
	
	
	
	

	24. 
	Sok owocowy 0,3l.
	szt.
	1000
	
	
	
	
	

	25. 
	Jogurt naturalny 0,350g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	26. 
	Śmietana kubek 18%
	szt.
	327
	
	
	
	
	

	27. 
	Śmietana 18% 500ml.
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	RAZEM CZĘŚĆ 3
	
	X
	
	


	CZĘŚĆ 4 – WARZYWA I OWOCE



	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Planowana ilość art. do zakupu w 2020r.
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto ogółem (zł)
	Stawka VAT

(%)
	Wartość VAT (zł)
	Wartość ogółem brutto (zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Ananas puszka 565ml.
	Szt.
	50
	
	
	
	
	

	2. 
	Arbuz
	kg
	100
	
	
	
	
	

	3. 
	Banan
	kg
	6500
	
	
	
	
	

	4. 
	Brzoskwinia
	kg
	1230
	
	
	
	
	

	5. 
	Buraki
	kg
	1100
	
	
	
	
	

	6. 
	Cebula
	kg
	1250
	
	
	
	
	

	7. 
	Gruszka
	kg.
	            1500
	
	
	
	
	

	8. 
	Kiwi
	kg
	1220
	
	
	
	
	

	9. 
	Czosnek
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	10. 
	Fasola biała
	kg
	205
	
	
	
	
	

	11. 
	Kukurydza konserwowa 425 ml.
	Szt.
	440
	
	
	
	
	

	12. 
	Groch- połówki
	kg
	155
	
	
	
	
	

	13. 
	Groszek konserwowy 400g
	szt.
	410
	
	
	
	
	

	14. 
	Jabłka
	kg.
	2100
	
	
	
	
	

	15. 
	Jajka
	kg
	1760
	
	
	
	
	

	16. 
	Kapusta czerwona
	kg.
	800
	
	
	
	
	

	17. 
	Kapusta młoda
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	18. 
	Kapusta biała
	Kg.
	1280
	
	
	
	
	

	19. 
	Kapusta kiszona
	kg
	500
	
	
	
	
	

	20. 
	Kapusta pekińska
	Kg
	540
	
	
	
	
	

	21. 
	Pomarańcza
	kg
	300
	
	
	
	
	

	22. 
	Koper
	szt.
	430
	
	
	
	
	

	23. 
	Rzepa czarna
	kg
	120
	
	
	
	
	

	24. 
	Majonez 5kg
	szt.
	85
	
	
	
	
	

	25. 
	Ogórek świeży
	Kg.
	1000
	
	
	
	
	

	26. 
	Mandarynka
	kg
	1400
	
	
	
	
	

	27. 
	Papryka świeża
	kg
	2600
	
	
	
	
	

	28. 
	Natka pietruszki
	szt.
	170
	
	
	
	
	

	29. 
	Nektarynka
	kg
	1300
	
	
	
	
	

	30. 
	Ogórek konserwowy 0,9
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	31. 
	Ogórek kiszony
	kg
	1160
	
	
	
	
	

	32. 
	Ogórek małosolny
	kg
	1400
	
	
	
	
	

	33. 
	Truskawki
	kg
	100
	
	
	
	
	

	34. 
	Por młody
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	35. 
	Pieczarki
	kg
	185
	
	
	
	
	

	36. 
	Chrzan 289ml.
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	37. 
	Pomidor
	Kg.
	2200
	
	
	
	
	

	38. 
	Pietruszka korzeń
	kg
	1300
	
	
	
	
	

	39. 
	Rzodkiewka
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	40. 
	Sałata
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	41. 
	Seler
	kg
	820
	
	
	
	
	

	42. 
	Śliwka
	kg
	700
	
	
	
	
	

	43. 
	Sok Batex
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	44. 
	Szczaw konserwowy 280g
	szt.
	140
	
	
	
	
	

	45. 
	Szczypior
	szt.
	580
	
	
	
	
	

	46. 
	Winogrono
	kg
	200
	
	
	
	
	

	47. 
	Wiśnia
	kg
	100
	
	
	
	
	

	48. 
	Ziemniaki
	kg
	21000
	
	
	
	
	

	49. 
	Por
	Kg.
	2000
	
	
	
	
	

	50. 
	Miód 0,9l
	szt.
	250
	
	
	
	
	

	RAZEM CZĘŚĆ 4
	
	X
	
	

	CZĘŚĆ 5 - PIECZYWO



	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Planowana ilość art. do zakupu w 2020r.
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto ogółem (zł)
	Stawka VAT

(%)
	Wartość VAT (zł)
	Wartość ogółem brutto (zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Bułka tarta
	kg
	765
	
	
	
	
	

	2. 
	Bułka kajzerka 50g
	szt.
	47802
	
	
	
	
	

	3. 
	Bułka słodka 70g
	szt.
	5379
	
	
	
	
	

	4. 
	Chleb Razowy 500g
	szt.
	3435
	
	
	
	
	

	5. 
	Chleb zwykły 500g
	szt.
	8924
	
	
	
	
	

	6. 
	Ciasto
	kg
	140
	
	
	
	
	

	7. 
	Placek drożdżowy
	kg
	200
	
	
	
	
	

	8. 
	Mini pizza
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	9. 
	Bułka grahamka 50g
	szt.
	9771
	
	
	
	
	

	RAZEM CZĘŚĆ 5
	
	X
	
	

	Uwagi do części 5
	1/ - uwaga! cenę chleba przeliczyć do ceny za 1 kg /stosownie do oferowanej gramatury/ 

2/ - wstawić odpowiednią wielkość /oferowaną gramaturę/



………………………………………………………
                  
   ………………………………………………………..

Miejscowość i data   








 (Podpis osoby/osób, uprawnionej/uprawnionych 

              do  składania oświadczeń woli)
